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Abstract

After the 2023 harvest, four varieties of spring barley 
were registered in the Czech Republic. The malting 
quality was determined in three varieties. After four 
years of testing, LG Tuplak was registered. After three 
years of testing, the spring barley varieties LG Lokal, 
Sting, and the non-malting variety Ranee were regis-
tered. LG Tuplak and LG Lokal showed low activity of 
proteolytic and cytolytic enzymes and a low level of 
apparent final attenuation and thus fulfilled the condi-
tions for varieties recommended for the production of 
beer with the protected geographical indication 'České 
pivo'. The spring barley variety Sting showed very good 
malting quality. It provided a sweet wort with a rich ex-
tract content in malt dry matter (above 83%). Proteo-
lytic modification was optimal to higher in this variety. 
Cell wall degradation was at an optimal level in the Sting 
variety. The varieties tested gave clear to opalescent 
sweet wort.

Keywords: barley; variety; malting quality

1	 Introduction

The registered varieties passed three to four different 
years of testing. The year 2020 was above normal in 
terms of temperature (9.1 °C) and rainfall (766 mm), the 
year 2021 was normal in terms of temperature (8.0 °C) 

Abstrakt

Po sklizni v roce 2023 byly v České republice registro-
vány čtyři odrůdy jarního ječmene. U tří odrůd byla 
stanovena sladovnická kvalita. Po čtyřech letech tes-
tování byla registrována odrůda LG Tuplak. Po třech 
letech testování byly registrovány odrůdy jarního 
ječmene LG Lokal, Sting a nesladovnická odrůda Ranee. 
Odrůdy LG Tuplak a LG Lokal vykazovaly nízkou akti
vitu proteolytických a cytolytických enzymů a nízkou 
úroveň dosažitelného stupně prokvašení a  splnily tak 
podmínky kladené na odrůdy doporučené pro výrobu 
piva s chráněným zeměpisným označením „České pivo“. 
Odrůda jarního ječmene Sting vykázala výběrovou 
sladovnickou kvalitu. Poskytla sladinu s bohatým obsa-
hem extraktu v sušině sladu (nad 83 %). Proteolytické 
rozluštění bylo u této odrůdy optimální až vyšší. Degra-
dace buněčných stěn byla u odrůdy Sting na optimál-
ní úrovni. Zkoušené odrůdy poskytly sladinu čirou až 
opalizující.

Keywords: ječmen; odrůda; sladovnická kvalita

1	 Úvod

Registrované odrůdy absolvovaly v průběhu zkoušení 
tři až čtyři odlišné ročníky. Rok 2020 byl teplotně 
(9,1  °C) i srážkově (766  mm) nadnormální, rok 2021 
byl teplotně (8,0 °C) i srážkově normální (683 mm), rok 
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and rainfall (683 mm), and the year 2022 was above nor-
mal with an average temperature of 9.2 °C, but with an 
annual rainfall of 632 mm, it is classified as a normal year. 
The year 2023 was strongly above normal with a mean 
temperature of 9.7 °C, but the annual rainfall of 732 mm 
ranks 2023 as a normal rainfall year. Winter 2022/23 
was warmer than average, mainly due to a warm January. 
Snow water storage was lower compared to the last de­
cade (Tolasz et al., 2021, 2022, 2023, 2024).
	 In 2023, the sowing of the experiments took place 
between 2 March and 22 April. Rainfall in March was 
spatially very unevenly distributed. At the end of the 
month, it warmed up considerably and temperatures 
corresponded to May weather. April was below normal 
in temperature and well above normal in rainfall and wa-
terlogging of land occurred locally. Moisture supply was 
sufficient in May and the month was cooler. In contrast, 
June was below normal in rainfall. The lack of rainfall 
continued in July, with very erratic rainfall, mostly thun-
derstorms and showers. At the end of the month, heavy 
rains interrupted the harvest and adversely affected the 
quality of the harvested grain (pre-harvest sprouting). 
Harvesting of the trials took place from 17 July to 21 
August. The course of the weather at each test site influ-
enced grain protein content and pre-harvest sprouting.
	 In 2023, the most widespread varieties of malting 
spring barley varieties according to propagating areas 
were: Bojos (24%), Laudis 550 (12%), Overture (9%), 
KWS Amadora (8%), LG Tosca (5%) (CISTA, 2023). More 
than 40% of the propagating areas were planted with 
varieties recommended for the production of beer with 
the protected geographical indication (PGI) 'České pivo' 
(Commission Regulation, 2008).

2	 Materials and methods

In the present study, the agronomic characteristics of the 
barley varieties LG Lokal, LG Tuplak, Sting, and Ranee 
were evaluated (Table 1). For the non-malting variety Ra-
nee, information is given only in Table 3 without further 
description.
	 Barley varieties were evaluated according to the Pro-
tocol for official examination of value for cultivation and 
use – barley (Dvořáčková, 2019). Standard (previously re
gistered) varieties were also grown on the same sites. Bojos, 
Laudis 550, and Francin are standard varieties in terms of 
malting quality for the varieties recommended for the pro-
duction of beer with the PGI 'České pivo'. KWS Amadora and 
Spitfire are standard varieties in terms of malting quality 
for the varieties with high extract content, high proteolytic 
modification, and high values of apparent final attenuation.

2022 byl s průměrnou teplotou 9,2  °C nadnormální, 
ale s ročním srážkovým úhrnem 632 mm je řazen mezi 
roky srážkově normální. Rok 2023 byl s průměrnou 
teplotou 9,7 °C silně nadnormální, roční srážkový úhrn 
732  mm řadí rok 2023 mezi roky srážkově normální. 
Zima 2022/23 byla nadprůměrně teplá, a to hlavně 
díky teplému lednu. Zásoba vody ve sněhu byla v po-
rovnání s posledním desetiletím menší (Tolasz et al., 
2021, 2022, 2023, 2024).
	 Setí pokusů v roce 2023 proběhlo v době od 2. břez-
na do 22. dubna. Srážky v březnu byly prostorově velmi 
nerovnoměrně rozdělené. Na konci měsíce se výrazně 
oteplilo a teploty odpovídaly květnovému počasí. Duben 
byl teplotně podnormální a srážkově silně nadnormální 
a docházelo k lokálnímu přemokření pozemků. Zásoba 
vláhy byla v květnu dostatečná a měsíc byl chladnější. 
Naproti tomu červen byl srážkově podnormální. Ne-
dostatek srážek pokračoval i v červenci, kdy se srážky 
vyskytovaly velmi nerovnoměrně, většinou se jednalo 
o  bouřky a přeháňky. Na konci měsíce přišly vydatné 
deště, které přerušily sklizeň a negativně ovlivnily i kval-
itu sklizeného zrna (porostlost). Sklizeň pokusů probíh-
ala od 17. července do 21. srpna. Průběh počasí v jednot-
livých zkušebních stanovištích ovlivnil obsah dusíkatých 
látek v zrnu a porostlost.
	 V roce 2023 byly podle množitelských ploch ne-
jrozšířenější sladovnické odrůdy jarního ječmene: Bo-
jos (24  %), Laudis 550 (12  %), Overture (9  %), KWS 
Amadora (8 %), LG Tosca (5 %) (CISTA, 2023). Více než 
na 40  % množitelských ploch byly pěstovány odrůdy 
doporučené pro výrobu piva s chráněným zeměpisným 
označením (CHZO) České pivo“ (Commission Regula-
tion, 2008).

2	 Materiál a metody

V předložené studii byly hodnoceny hospodářské vlast-
nosti odrůdy ječmene LG Lokal, LG Tuplak, Sting a Ranee 
(Tabulka 1). U nesladovnické odrůdy Ranee jsou infor-
mace uvedeny pouze v Tabulce 3 bez dalšího popisu.
	 Odrůdy ječmene byly hodnoceny podle Metodiky 
zkoušek užitné hodnoty  – ječmen (Dvořáčková, 2019). 
Na stejných stanovištích byly pěstovány i standardní 
(již dříve registrované) odrůdy. Odrůdy Bojos, Laud-
is 550 a Francin jsou standardními odrůdami z hlediska 
sladovnické kvality pro odrůdy doporučené pro výrobu 
piva s CHZO „České pivo“. Odrůdy KWS Amadora a Spit-
fire jsou standardními odrůdami z hlediska sladovnické 
kvality pro odrůdy s vysokým obsahem extraktu, vy-
sokým proteolytickým rozluštěním a vysokými hodnot-
ami dosažitelného stupně prokvašení.
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2.1 Malt analysis
The malting quality of the varieties LG Lokal and 
Sting was determined based on a micro-malt-
ing test and subsequent analysis of the malt 
and sweet wort of 12 malt samples obtained 
between 2021 and 2023. The malting quality of 
LG Tuplak was assessed based on the results ob-
tained in the years 2020–2023, i.e. based on 16 
measurements (Table 2).
	 The grain samples (grain fraction above 
2.5  mm) for the micro-malting tests were sup-
plied by the Central Institute for Supervising and 
Testing in Agriculture (hereinafter referred to as 
CISTA) in Brno.
	 The malting of the 0.5 kg samples was car-
ried out in a micro-malting plant (KVM Czech 
Republic). The micro-malting was carried out 
according to the MEBAK method (2018).
	 Steeping took place in the steeping box for 72 hours 
with alternating wet stages and air rests. The water and 
air temperature were maintained at 14.0 °C. Duration of 
wet stages and air-rests: on the first day, the wet stage 
took 5 hours and air-rest 19 hours, on the second day, the 
wet stage took 4 hours and air-rest 20 hours. On the third 
day, the water content of the germinating grains was ad-
justed to 45% by steeping or spraying.
	 Germination took place in the germination box. 
The temperature during germination was maintained at 
14.0 °C. The total germination time was 72 hours.
	 Kilning took place in a single-floor electrically heated 
kiln. The free-drying stage lasted 12 hours at 55 °C. Dur-
ing the forced drying stage, the temperature was gradual-
ly increased to 75 °C. The curing stage was carried out for 
4 hours at 80 °C.
	 Malt quality was determined according to the meth-
ods described in MEBAK (2011, 2018) and EBC Analysis 
Committee (2010).  The methods used are presented in 
the table (Table 2).

2.2 Selection of the test sites
The basic characteristics of the test sites are given in the 
Barley Year Book 2023 (Psota, 2023). Each year, grain 
samples of standard varieties were collected from all test 
sites. The level of pre-harvest sprouting and nitrogen 
content were determined in the grain samples collected. 
Sites with pregerminated grains were excluded from fur-
ther monitoring. Subsequently, four sites were selected 
with grain nitrogen contents of standard varieties rang-
ing from 10.2 to 11.0%. From these sites, samples were 
taken for micromalting and subsequent analysis of the 
malt produced.

2.1 Analýza sladu
Sladovnická kvalita odrůd LG Lokal a Sting byla stanove-
na na základě mikrosladovací zkoušky a následného roz-
boru sladu a sladiny 12 vzorků sladu získaných v letech 
2021 až 2023. Sladovnická kvalita odrůdy LG Tuplak byla 
hodnocena na základě výsledků získaných v letech 2020 
až 2023, tedy na základě 16 měření (Tabulka 2).
	 Vzorky zrna (frakce nad 2,5  mm) pro mikroslado-
vací zkoušky dodal Ústřední kontrolní a zkušební ústav 
zemědělský (ÚKZÚZ) v Brně.
	 Sladování 0,5  kg vzorků probíhalo v mikrosladovně 
(KVM Česká republika). Mikrosladování probíhalo podle 
metodiky MEBAK (2018).
	 Máčení probíhalo v máčírně po dobu 72 hodin při 
střídání namáček a vzdušných přestávek. Voda a teplo-
ta vzduchu byly udržovány na 14,0  °C.  Délky namáček 
a  vzdušných přestávek: první den namáčka 5 hodin 
a  19  hodin vzdušná přestávka, druhý den namáčka 
4  hodiny a 20 hodin vzdušná přestávka. Třetí den byl 
obsah vody v klíčících zrnech upraven na hodnotu 45 % 
namočením nebo postřikem.
	 Klíčení probíhalo v klíčírně. Teplota během klíčení 
byla udržována na 14,0  °C.  Celková doba klíčení byla 
72 hodin.
	 Hvozdění probíhalo v jednolískovém elektricky vy-
tápěném hvozdu. Fáze předsoušení trvala 12 hodin při 
teplotě 55  °C.  Během fáze zvyšování teploty se teplota 
postupně zvyšovala až na 75  °C.  Fáze dotahování sladu 
probíhala 4 hodiny při teplotě 80 °C.
	 Kvalita sladu byla stanovena podle metod popsa
ných v MEBAK (2011, 2018) a EBC Analysis Committee 
(2010). Použité metody jsou uvedeny v tabulce (Tabul-
ka 2).

 Variety / Code
Odrůda / Kód                 

Agent in the CR / Maintainer 
Zástupce v ČR / Udržovatel 

 spring malting barley  
jarní sladovnický ječmen

LG Tuplak Limagrain Česká republika, s. r. o.

LGBHE4694 Limagrain Europe S.A.S.

LG Lokal Limagrain Česká republika, s. r. o.

LGBHE5296 Limagrain Europe S.A.S.

Sting SAATEN – UNION CZ s.r.o.

NORD 19/2338 NORDSAAT Saatzucht GmbH 

 spring non-malting barley  
jarní nesladovnický ječmen

Ranee SAATEN – UNION CZ s.r.o.

NORD 19/1116 NORDSAAT Saatzucht GmbH 

Table 1 	 Barley varieties registered after the harvest 2023
Tabulka 1 	 Odrůdy ječmene jarního registrované po sklizni 2023
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2.2 Výběr testovacích míst
Základní charakteristiky zkušebních stanovišť jsou uvedeny 
v Ječmenářské ročence 2023 (Psota, 2023). Každý rok byly 
odebírány vzorky zrna standardních odrůd ze všech zkušeb-
ních stanovišť. V odebraných vzorcích zrna byla stanove-
na úroveň porostlosti a obsah dusíkatých látek. Stanoviště 
s porostlými zrny byla z dalšího sledování vyřazena. Násled-
ně byla vybrána čtyři stanoviště s obsahem dusíkatých látek 
v zrnu standardních odrůd, který se pohyboval kolem hod-
not 10,2–11,0 %. Z těchto stanovišť byly odebrány vzorky 
pro mikrosladování a následný rozbor vyrobeného sladu.

2.3 Hospodářské vlastnosti
Informace o výnosu, agronomických datech, odolnosti 
vůči chorobám a mechanických vlastnostech zrna hod-
nocených odrůd ječmene byly získány v rámci státních 
odrůdových zkoušek České republiky ze zkušebních 
stanic ÚKZÚZ a spolupracujících subjektů (Tabulka 3).
	 Významné hospodářské vlastnosti odrůd ječmene 
LG Lokal, LG Tuplak, Sting a Ranee byly hodnoceny na 
základě výsledků získaných z pokusů provedených v le-
tech 2020–2023 a 2021–2023. Výnos zrna, výnos zrna 
nad 2,5 mm byly zvlášť stanoveny pro zkušební oblasti 
kukuřičnou, řepařskou a obilnářskou a bramborářskou. 
Zkušební oblasti jsou popsány v Ječmenářské ročence 
2023 (Psota, 2023). Dále byla stanovena odolnost hod-
nocených odrůd vůči chorobám (Tabulka 3).

3	 Výsledky

Výsledky analýzy sladu a sladiny jarních odrůd ječmene LG 
Lokal, LG Tuplak a Sting jsou shrnuty v Tabulce 2. Významné 
hospodářské vlastnosti jsou uvedeny v Tabulce 3.
	 Odrůdy LG Lokal a LG Tuplak doporučené pro výrobu 
piva s CHZO "České pivo" (Commission Regulation, 2008) 
měly obsah extraktu v sušině sladu na úrovni 82,1  % 
a  83,2  % a požadované nižší proteolytické rozluštění, 
což bylo spojeno s nižším obsahem rozpustného dusíku 
a volného aminodusíku. Degradace buněčných stěn char-
akterizovaná hodnotou friability přesahovala 80 %. Ob-
sah β-glukanů ve sladině přesahoval hodnotu 250 mg/l.
	 Odrůda Sting měla stejný nebo vyšší obsah extraktu 
v sušině sladu a obdobnou úroveň proteolytického roz­
luštění jako standardní odrůdy KWS Amadora a Spitfire. 
Odrůda Sting vykázala obdobný obsah rozpustného dusí-
ku a volného aminodusíku (FAN) jako standardní odrůdy. 
Úroveň cytolytického rozluštění měla odrůda Sting mírně 
nižší než odrůdy standardní. Kvalita složení sladiny daná 
dosažitelným stupněm prokvašení byla u odrůdy Sting 
srovnatelná až mírně nižší než u standardních odrůd. 	
	 Odrůda poskytovala sladinu čirou až opalizující.

2.3 Agronomic characteristics
Information on yield, agronomic data, disease resistance, 
and mechanical properties of the grain of the evaluated 
barley varieties was obtained from the state variety trials 
of the Czech Republic from the testing stations of CISTA 
and cooperating subjects (Table 3).
	 Significant agronomic characteristics of barley 
varieties LG Lokal, LG Tuplak, Sting, and Ranee were 
evaluated based on the results obtained from trials 
conducted in 2020–2023 and 2021–2023. The yield of 
grain, yield of grain above 2.5 mm were separately de-
termined for the maize, sugar-beet and cereal, and po-
tato testing areas. The trial areas are described in the 
Barley Year Book 2023 (Psota, 2023). Furthermore, 
the disease resistance of the evaluated varieties was 
determined (Table 3).

3	 Results and discussion

The results of malt and sweet wort analysis of the spring 
barley varieties LG Lokal, LG Tuplak, and Sting are sum-
marized in table (Table 2). Significant agronomic charac-
teristics are given in Table 3.
	 The varieties LG Lokal and LG Tuplak recommend-
ed for the production of beer with the PGI 'České pivo' 
(Commission Regulation, 2008) had an extract content 
in malt dry matter of 82.1% and 83.2% respectively and 
the required lower proteolytic modification, which was 
associated with a lower soluble nitrogen and free amino 
nitrogen content. Cell wall degradation, characterized by 
friability values, exceeded 80%. The β-glucan content of 
the sweet wort exceeded 250 mg/l.
	 The variety Sting had the same or higher extract con-
tent in the malt dry matter and similar levels of proteolyt-
ic modification as the standard varieties KWS Amadora 
and Spitfire. Sting had similar soluble nitrogen and free 
amino nitrogen (FAN) content as the standard varieties. 
The level of cytolytic modification was slightly lower in 
Sting than in the standard varieties. The quality of the 
sweet wort composition, determined by the final atten-
uation achieved, was comparable to or slightly lower in 
Sting than in the standard varieties. The variety gave 
a clear to opalescent malt.

3.1 LG Tuplak
The variety LG Tuplak, bred in the Czech Republic, gave, 
at the optimal nitrogen content (10.9%) in unmalted 
grain, malt with optimal extract content (83.2%) and op-
timal level of diastatic power (304 WK). The intensity of 
proteolytic modification was also optimal (Kolbach index 
42%). The sweet wort had a lower soluble nitrogen con-
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Table 3 	 Important agronomic properties (2020–2023)
Tabulka 3 	 Významné hospodářské vlastnosti (2020–2023)
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Grain yield in (t/ha) / Výnos zrna v (t/ha) S S S S S S S S S S

maize testing area
kukuřičné zkušební oblasti

N 6.65 6.58 6.56 6.69 6.59 6.47 7.03 6.54 6.50 6.42 6.70 6.48 6.39 7.22 6.90 7.12

T 7.18 6.99 6.87 7.13 7.22 7.10 7.70 7.02 6.86 6.74 7.16 7.02 6.82 7.77 7.65 7.99

sugar beet and cereal testing areas 
řepařské a obilnářské zkušební oblasti

N 7.43 7.19 7.24 7.56 7.36 7.46 7.92 7.45 7.27 7.21 7.50 7.45 7.37 8.32 7.95 8.23

T 7.90 7.69 7.57 8.08 7.90 7.95 8.38 8.00 7.72 7.63 8.12 8.06 8.03 8.87 8.53 8.91

potato testing area 
bramborářské zkušební oblasti

N 6.87 6.68 6.77 7.13 6.87 6.65 7.36 6.54 6.38 6.35 6.55 6.59 6.30 6.89 7.09 6.92

T 7.57 7.23 7.27 7.82 7.74 7.57 8.06 7.00 6.71 6.78 6.99 7.14 6.89 7.69 7.47 7.91

Grain over 2.5 mm (t/ha) / Výnos předního zrna v (nad 2,5 mm) (t/ha) 

maize testing area
kukuřičné zkušební oblasti

N 5.65 5.62 5.47 5.57 5.36 5.91 5.89 5.32 5.30 5.13 5.65 5.00 5.70 5.67 5.47 5.25

T 6.40 6.31 6.07 6.31 6.28 6.65 6.67 6.06 6.02 5.65 6.26 5.89 6.29 6.66 6.43 6.57

sugar beet and cereal testing areas 
řepařské a obilnářské zkušební oblasti

N 6.98 6.68 6.76 7.07 6.81 7.21 7.42 7.02 6.81 6.71 7.07 6.93 7.18 7.83 7.47 7.59

T 7.58 7.37 7.21 7.75 7.52 7.77 8.06 7.70 7.41 7.27 7.82 7.70 7.88 8.57 8.26 8.53

potato testing area 
bramborářské zkušební oblasti

N 6.51 6.22 6.42 6.73 6.48 6.43 6.99 6.18 5.94 5.99 6.20 6.19 6.05 6.52 6.72 6.58

T 7.29 6.92 6.94 7.51 7.45 7.37 7.78 6.67 6.35 6.37 6.75 6.86 6.67 7.43 7.12 7.61

Agronomic data / Agronomická data 

straw length (cm) 
délka stébla (cm)

73 72 74 69 74 73 71 70 76 67 73 69 72 71

earliness of ripening**
ranost zrání** 

120 121 121 120 119 119 118 119 118 119 118 118 117 117

resistance to lodging (standing power)  
odolnost proti poléhání

6.2 7.5 4.2 5.6 6.0 6.8 6.3 7.8 7.3 5.8 6.1 7.4 7.1 6.7

Resistance to diseases / Odolnost proti chorobám 

powdery mildew of barley (Blumeria graminis)
padlí ječmene (padlí travní na listu)

9.0 7.6 8.9 8.9 4.9 6.8 9.0 7.5 9.0 8.9 4.9 6.8 6.6 6.6

leaf rust of barley (Puccinia hordei)                                                    
hnědá rzivost ječmene (rez ječná)    

7.2 7.9 6.5 5.6 6.9 6.9 7.1 7.8 6.8 5.5 6.9 6.8 6.9 6.9

"barley leaf (brown) spot complex"
komplex listových (hnědých) skvrnitostí ječmene

6.1 6.2 6.8 6.6 6.7 6.2 6.7 6.4 6.9 6.8 7.2 7.0 6.4 6.7

scald of barley (Rhynchosporium secalis)
spála ječmene (rhynchosporiová skvrnitost)

7.7 7.0 8.0 7.3 7.2 7.0 8.1 7.5 7.4 7.6 7.6 8.0 7.6 8.3

Fusarium head blight (scab) of barley  
(Fusarium graminearum etc.)
růžovění klasů ječmene (Fuzária v klase) 

5.9 5.9 6.1 5.7 6.6 5.0 7.4 7.2 7.2 7.1 7.7 7.6 6.5 7.6

physiological leaf spots of barley
abiotická nekrotická skvrnitost ječmene 

5.1 5.1 7.6 7.9 7.9 7.9 5.2 4.9 7.8 7.9 7.9 7.7 7.9 7.7

Grain quality / Kvalita zrna

1000 grain weight (g)
hmotnost tisíce zrn (g)

45 46 49 47 50 51 45 45 47 47 50 53 51 53

grain size fraction >2.5 mm (%) 
podíl předního zrna (%) 

93 92 93 92 96 93 92 91 93 91 96 92 92 91

Comments / Poznámky: 
S = standard varieties / standardní odrůdy

Point evaluation / Bodové hodnocení:
1 = fully lodging, fully attacked / 1 = zcela poléhavá, zcela napadená
9 = non lodging, resistant to diseases / 9 = nepoléhavá, odolná proti napadení
1000 grain weight relates to sieving fractions over 2.0 mm at 14 % humidity. / Hmotnost tisíce zrn se vztahuje k podílu zrna nad sítem 2,0 mm při vlhkosti 14 %. 
** days from sowing to harvest maturity / dny od setí po sklizňovou zralost

Intensity / Varianta pěstování:  
N – non treated with fungicides and morphoregulators / N – neošetřeno fungicidy ani morforegulátory
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3.1 LG Tuplak
V  České republice vyšlechtěná odrůda LG Tuplak posky-
tovala, při optimálním obsahu dusíkatých látek (10,9  %) 
v  nesladovaném zrnu, slad s  optimálním obsahem extrak-
tu (83,2  %) a  optimální úrovní diastatické mohutnosti 
(304  WK). Také intenzita proteolytického rozluštění byla 
optimální (Kolbachovo číslo 42 %). Sladina měla nižší obsah 
rozpustného dusíku (811 mg/l) a střední obsah FAN ve sladi-
ně (186 mg/l). Degradace buněčných stěn charakterizovaná 
friabilitou byla nízká (81 %) a obsah β-glukanů ve sladině byl 
vysoký (268 mg/l), tomu odpovídala i vyšší úroveň viskozity 
(1,491 mPa·s). Kvalita sladiny byla nízká (dosažitelný stupeň 
prokvašení 80,2 %). Odrůda poskytla v řadě případů sladinu 
slabě opalizující. Zákal sladiny byl na přijatelné úrovni.
	 Odrůda LG Tuplak má sladovnickou kvalitu. Odrůda 
LG Tuplak splnila požadavky uvedené v žádosti o CHZO 
„České pivo“ (Commission Regulation, 2008) a z  tohoto 
důvodu ji Výzkumný ústav pivovarský a  sladařský, a. s. 
doporučil pro výrobu piva s CHZO „České pivo“.
	 LG Tuplak je polopozdní sladovnická odrůda. Rostliny 
středně vysoké až vysoké, odrůda méně odolná proti polé-
hání, středně odolná proti lámání stébla. Hmotnost tisíce 
zrn středně vysoká až vysoká, podíl předního zrna vysoký.
	 Odolná proti napadení padlím ječmene na listu, 
středně odolná proti napadení hnědou rzivostí ječme-
ne, středně odolná proti napadení komplexem listových 
(hnědých) skvrnitostí ječmene, odolná proti napadení 
spálou ječmene, středně odolná proti napadení růžově-
ním klasů ječmene. Výnos předního zrna v obou varian-
tách pěstování v bramborářské oblasti vysoký, v ošetřené 
variantě pěstování v řepařsko-obilnářské oblasti středně 
vysoký až vysoký, v neošetřené variantě pěstování v ře-
pařsko-obilnářské oblasti a v obou variantách pěstování 
v kukuřičné oblasti středně vysoký.
	 Užitná hodnota je dána kombinací vysokého výnosu 
předního zrna v obou variantách pěstování v bramborář-
ské oblasti a sladovnické jakosti vyhovující požadavkům 
pro výrobu piva s CHZO „České pivo“

3.2 LG Lokal
Odrůda LG Lokal vyšlechtěná v České republice, poskytla 
při optimálním obsahu dusíkatých látek (11,1 %) v nesla-
dovaném zrnu, slad s obsahem extraktu na úrovni 82,1 % 
a optimální úrovní diastatické mohutnosti (298  WK). 
Degradace dusíkatých látek byla optimální (Kolbachovo 
číslo 42 %). Degradace buněčných stěn byla pomalá. Fria-
bilita byla na úrovni 82 %, čemuž odpovídal i vysoký obsah 
β-glukanů ve sladině (259  mg/l) a vyšší úroveň viskozity 
(1,495 mPa·s). Kvalita sladiny byla velmi nízká (dosažitel-
ný stupeň prokvašení 79,4  %). Obsah FAN byl na střední 
úrovni (183  mg/l). Ve většině případů poskytla odrůda 
sladinu čirou.

tent (811 mg/l) and a medium FAN content in the sweet 
wort (186 mg/l). Cell wall degradation, characterized 
by friability, was low (81%) and the β-glucan content of 
the sweet wort was high (268 mg/l), corresponding to 
a higher viscosity level (1.491 mPa·s). The quality of the 
sweet wort was low (apparent final attenuation 80.2 %). 
The variety gave a sweet wort with a low opalescence in 
many cases. The turbidity of the sweet wort was at an 
acceptable level.
	 LG Tuplak has a malting quality. LG Tuplak met the 
requirements set out in the application for the PGI 'České 
pivo' (Commission Regulation, 2008) and was therefore 
recommended by the Research Institute of Brewing and 
Malting for the production of beer with the PGI 'České pivo'.
	 LG Tuplak is a mid-late malting variety. Plants medi-
um to high, less resistant to lodging, medium resistant to 
stem breaking. 1000 grain weight medium to high, grain 
size fraction >2.5 mm high.
	 Resistant to powdery mildew of barley on the leaf, 
medium resistant to leaf rust of barley, medium resis
tant to the barley leaf (brown) spot complex, resistant to 
scald of barley, and medium resistant to Fusarium head 
blight (scab) of barley. High yield of grain over 2.5 mm 
in both variants of growing in the potato area, medi-
um-high to high in the treated variant of growing in the 
sugar-beet-cereal area, medium-high in the untreated 
variant of growing in the sugar-beet-cereal area, and in 
both variants of growing in the maize area.
	 The utility value is given by the combination of the 
high yield of grain over 2.5 mm in both variants of grow-
ing in the potato area and the malt quality meeting the 
requirements for the production of beer with the PGI 
'České pivo'.

3.2 LG Lokal
The variety LG Lokal, bred in the Czech Republic, gave, at 
the optimal nitrogen content (11.1%) in unmalted grain, 
malt with an extract content of 82.1% and optimal lev-
el of diastatic power (298 WK). Degradation of nitrogen 
substances was optimal (Kolbach index 42%). Cell wall 
degradation was slow. Friability was at the level of 82%, 
with corresponding β-glucan content in the sweet wort 
(259 mg/l) and a higher viscosity level (1.495 mPa·s). 
The quality of the sweet wort was very low (apparent 
final attenuation 79.4%). The FAN content was at a medi-
um level (183 mg/l). In most cases, the variety provided 
clear sweet wort.
	 LG Lokal has a malting quality. LG Lokal met the re-
quirements set out in the application for the PGI 'České 
pivo' (Commission Regulation, 2008) and was therefore 
recommended by the Research Institute of Brewing and 
Malting for the production of beer with the PGI 'České pivo'.
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	 Odrůda LG Lokal má sladovnickou kvalitu. Odrůda 
LG Lokal splnila požadavky uvedené v žádosti o CHZO 
„České pivo“ (Commission Regulation, 2008) a z tohoto 
důvodu ji Výzkumný ústav pivovarský a sladařský, a. s. 
doporučil pro výrobu piva s CHZO „České pivo“.
	 LG Lokal je polopozdní sladovnická odrůda. Rostliny 
středně vysoké až vysoké, odrůda středně odolná proti 
poléhání, odolná proti lámání stébla. Hmotnost tisíce zrn 
je středně vysoká, podíl předního zrna je vysoký.
	 Odolná proti napadení padlím ječmene na listu, 
středně odolná proti napadení hnědou rzivostí ječmene, 
středně odolná proti napadení komplexem listových 
(hnědých) skvrnitostí ječmene, středně odolná proti na-
padení spálou ječmene, středně odolná proti napadení 
růžověním klasů ječmene.
	 Výnos předního zrna v neošetřené variantě 
pěstování v kukuřičné oblasti vysoký, v ošetřené varian­
tě pěstování v kukuřičné oblasti a v obou variantách 
pěstování v řepařsko-obilnářské a bramborářské oblas-
ti středně vysoký.
	 Užitná hodnota je dána kombinací vysokého výnosu 
předního zrna v neošetřené variantě pěstování v kuku-
řičné oblasti a sladovnické jakosti vyhovující požadav-
kům pro výrobu piva s CHZO „České pivo“.

3.3 Sting
V  Německu vyšlechtěná odrůda Sting poskytovala, při 
optimálním obsahu dusíkatých látek (10,4 %) v neslado­
vaném zrnu, slad s bohatým obsahem extraktu (83,7 %) 
a diastatickou mohutností na optimální úrovni (313 WK). 
Intenzita proteolytického rozluštění byla na velmi 
vysoké úrovni (Kolbachovo číslo 52  %). Sladina měla 
vyšší obsah rozpustného dusíku (874 mg/l) a  vysoký 
obsah FAN ve sladině (215 mg/l). S vysokými hodnotami 
FAN a  relativního extraktu při 45  °C je spojena i  vyšší 
hodnota barvy sladiny (4,1 j. EBC). Cytolytické rozluštění 
bylo na optimální úrovni. Degradace buněčných stěn se 
pohybovala na úrovni 92  %, obsah β-glukanů ve sladině 
(117 mg/l) a hodnota viskozity sladiny byla na vyhovující 
úrovni (1,445 mPa·s). Kvalita sladiny byla na nízké úrovni 
(dosažitelný stupeň prokvašení 80,3 %). Odrůda poskytla 
sladinu téměř vždy čirou.
	 Odrůda Sting má výběrovou sladovnickou kvalitu.
	 Podle databáze odrůd rostlin EU (2024) je odrůda 
registrována v  Polsku, Německu a  Francii (EUPVP  – 
Common Catalogue, 2024).
	 Sting je sladovnická středně raná až raná odrůda. 
Rostliny středně vysoké, odrůda středně odolná proti 
poléhání, odolná proti lámání stébla. Hmotnost tisíce zrn 
vysoká, podíl předního zrna středně vysoký až vysoký.
	 Středně odolná proti napadení padlím ječmene na 
listu, středně odolná proti napadení hnědou rzivostí 

	 LG Lokal is a mid-late malting variety. Plants medi-
um-high to high, medium resistant to lodging, resistant 
to stem breaking. 1000 grain weight is medium-high, and 
grain size fraction >2.5 mm is high.
	 Resistant to powdery mildew of barley on the leaf, 
medium resistant to leaf rust of barley, medium resistant 
to the barley leaf (brown) spot complex, medium resist-
ant to scald of barley, and medium resistant to Fusarium 
head blight (scab) of barley.
	 High yield of grain over 2.5  mm in the untreated 
variant of growing in the maize area, medium-high in 
the treated variant of growing in the maize area, and in 
both variants of growing in the sugar-beet-cereal and 
potato areas.
	 The utility value is given by the combination of the 
high yield of grain over 2.5 mm in the untreated variant 
of growing in the maize area and the malt quality meet-
ing the requirements for the production of beer with the 
PGI 'České pivo'.

3.3 Sting
The variety Sting, bred in Germany, gave, at the optimal 
nitrogen content (10.4%) in unmalted grain, malt with 
rich extract content (83.7%) and optimal level of dia-
static power (313 WK). The intensity of proteolytic mod-
ification was at a very high level (Kolbach index 52%). 
The sweet wort had a higher soluble nitrogen content 
(874  mg/l) and a high FAN content in the sweet wort 
(215 mg/l). The high values of FAN and Hartong index 
(VZ 45 °C) are associated with a higher value of colour of 
malt (4.1 EBC un.). Cytolytic modification was at the opti-
mal level. The cell wall degradation was 92 %, the −glucan 
content of the wort (117 mg/l) and the viscosity value of 
the wort was at a satisfactory level (1.445  mPa·s). The 
quality of the wort was low (apparent final attenuation 
of 80.3%). The variety almost always gave a clear wort.
	 The Sting variety has a very good malting quality.
	 According to the EU Plant Variety Database (2024), 
the variety is registered in Poland, Germany, and France 
(EUPVP – Common Catalogue, 2024).
	 Sting is a malting mid-early to early variety. Plants are 
medium-high, medium resistant to lodging, and resistant 
to stem breaking. 1000 grain weight is high, grain size 
fraction >2.5 mm medium-high to high.
	 The variety is medium resistant to powdery mildew 
of barley on the leaf, medium resistant to leaf rust of 
barley, medium resistant to the barley leaf (brown) spot 
complex, resistant to scald of barley, and medium resist-
ant to resistant to Fusarium head blight (scab) of barley.
	 A very high yield of grain over 2.5 mm in both vari-
ants of growing in the sugar-beet-cereal area and in the 
treated variant of growing in the potato area, high in both 
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ječmene, středně odolná proti napadení komplexem lis-
tových (hnědých) skvrnitostí ječmene, odolná proti na-
padení spálou ječmene, středně odolná až odolná proti 
napadení růžověním klasů ječmene.
	 Výnos předního zrna v obou variantách pěstování 
v řepařsko-obilnářské oblasti a v ošetřené variantě 
pěstování bramborářské oblasti velmi vysoký, v obou 
variantách pěstování v kukuřičné oblasti a v neošetřené 
variantě pěstování v bramborářské oblasti vysoký.
	 Užitná hodnota je dána kombinací velmi vysokého 
výnosu předního zrna v obou variantách pěstování 
v řepařsko-obilnářské oblasti a v ošetřené variantě 
pěstování bramborářské oblasti, vysokého výnosu před-
ního zrna obou variantách pěstování v kukuřičné oblasti 
a v neošetřené variantě pěstování v bramborářské oblas-
ti a výběrové sladovnické jakosti.

4	 Závěr

Ve studii je popsána sladovnická kvalita dosažená 
odrůdami LG Tuplak, LG Lokal a Sting, které byly 
registrovány v České republice po sklizni 2023. Hodno-
cené odrůdy lze rozdělit do dvou skupin. Jednu skupinu 
tvoří odrůdy LG Tuplak a LG Lokal doporučené pro 
výrobu piva s CHZO „České pivo“. Tyto odrůdy vykazují 
především nižší úroveň proteolytického a cytolytického 
rozluštění a nižší úroveň prokvašení. Druhou skupinu 
tvoří odrůda Sting charakterizovaná především vysokou 
úrovní proteolytického a cytolytického rozluštění.

5	 Poděkování

Podpořeno Ministerstvem zemědělství ČR, institucionál-
ní podpora MZE-RO1923.

variants of growing in the maize area and in the untreat-
ed variant of growing in the potato area.
	 The utility value is given by the combination of a very 
high yield of grain over 2.5 mm in both variants of grow-
ing in the sugar-beet-cereal area and in the treated vari-
ant of growing in the potato area, high yield of grain over 
2.5 mm in both variants of growing in the maize area and 
the untreated variant in the potato area and very good 
malting quality.

4	 Conclusion

The study describes the malting quality achieved by the 
LG Tuplak, LG Lokal, and Sting varieties which were reg-
istered in the Czech Republic after the 2023 harvest. The 
varieties evaluated can be divided into two groups. One 
group consists of the LG Tuplak and LG Lokal varieties 
recommended for the production of beer with the PGI 
'České pivo'. These varieties mainly show a lower level of 
proteolytic and cytolytic modification and a lower level of 
apparent final attenuation. The second group consists of 
the variety Sting, which is characterized mainly by a high 
level of proteolytic and cytolytic modification.
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